
Lausbub’s Speisekarte 
 

Gulaschsuppe mit Rindfleisch, Paprika, Tomate, Kartoffeln und Zwiebeln 7,50 
 

Cremige Kürbissuppe mit gerösteten Kürbiskernen und Croutons 6,50  
 

Fränkisch Bruschetta geröstetes Brot mit einer Ziegenkäsecreme, Kirschtomaten, Rucola 

und Balsamico 9,20 
 

Geröstete Brotstreifen in Knoblauchöl und Frühlingslauch geschwenkt  
mit hausgemachtem Dip  5,90 
 

Schweizer Wurstsalat Lyoner in einer Essig-Gurkensud mit Emmentaler,  
roten Zwiebeln und Butter  10,40  
 

Schinkensülze mit Musik, Zwiebeln und Bratkartoffeln  10,30  

nur solange der Vorrat reicht…… 
 

Zarte Ochsenbacken in Portwein geschmort mit zwei Kartoffelkloß und Wirsing  23,80 
 

Hähnchenschnitzel im Käsemantel mit Süßkartoffelpüree und einem gemischten Salat 
mit Honig-Senf-Vinaigrette  17,60 

 

Knuspriges Schweineschäuferle mit einer Dunkelbiersoße, Kartoffelkloß  

und Specksauerkraut  18,90  
 

Wildschweinbraten in fruchtiger Cranberrysoße mit einem Kartoffel-Sellerie-Püree  

und Blaukraut  17,60 
 

Krenfleisch vom Rind in scharfer Meerrettichsoße, Kartoffelkloß und gerieben Kren 17,50 
 

Saubraten-Gulasch aus Soja-Protenin in einer Sauerbraten-Apfelsoße  

mit Blaukraut und Kloß 15,90  
 

Bayrisches Cordon Bleu vom Schwein mit Obatzter und Landschinken gefüllt, 

dazu gibt’s Pommes  19,80 
 

Lausbub’n Burger mit einem knusprigen Camembert-Bun, Rindfleisch, Tomate, Rucola, 

Burgersoße, Schmorzwiebeln und Preiselbeeren dazu gibt’s Pommes 18,90  
 

Gerne auch vegetarisch mit einem Rote Bete Puffer 
 

Schweineschnitzel paniert mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes  16,30 
 

Jägerschnitzel Schnitzel natur gebraten mit Pilzrahmsoße und Butterspätzle  17,80 
 

Holzfällersteak vom Schweinenacken mit Bierschmorzwiebeln und Pommes  15,90  
 

Biergulasch Stücke vom Strohschwein in würziger Soße, mit einem Schuss dunklem Bier 

abgeschmeckt, dazu gibt’s zwei Semmelködel   16,70 
 

Lausbub’s Currywurst mit würziger Paprika-Currysoße und Pommes  10,80  
 

Knödeltrio – Spinat-, Tomaten- und Käseknödel auf  einer würzigen Käsespinatsoße  
mit geröstetem Rucola und Kirschtomaten  15,70  
 

Camembert im knusprigen Pankomehl gebacken mit Preiselbeeren und einem bunten Salat  

mit Honig-Senf-Vinaigrette  9,90  
 

Gemüse-Topf - Kokosmilch, Süßkartoffelwürfel, Spinat, Kürbis, Linsen, Zwiebeln, Tomaten, 

Curry, Paprika mit Steinofenbrot ( leicht scharf  ) 12,90  
 

Herbstsalat – bunter Salat mit lauwarmem Ziegenkäse, gebratenen Pfifferlingen Salatkernmix 

und Honig-Senf-Vinaigrette  16,90 


