
Lausbub`s Speisekarte  
 

Suppe des Monats ( bitte fragen Sie das Personal ) 6,50  
 

Geröstete Brotstreifen in Knoblauchöl und Frühlingslauch geschwenkt 
mit hausgemachtem Dip  5,00 
 

Fränkische Bruschetta geröstetes Bauernbrot mit einer Ziegenfrischkäsecreme, Kirschtomaten, 

Rucola und Balsamico Creme  8,90 
 

Schweizer Wurstsalat Lyoner in einer Essig-Gurkensud mit Emmentaler,  
roten Zwiebeln, Brot und Butter  9,90   
 

Sülze vom Schwein mit Musik, Zwiebelringen und gebraten Kartoffeln 9,80 
 

nur solange der Vorrat reicht…… 
 

Zarte Ochsenbacken in Portweinsoße geschmort mit Süßkartoffelpüree  

und cremigen Spargelragout  22,90  
 

Fränkischer Sauerbraten vom Rind mit sämiger Lebkuchensoße, Kartoffelkloß  

und Blaukraut  17,20  
 

Krenfleisch vom Rind mit scharfer Meerrettichsoße, Kartoffelkloß  

und gerieben Kren  17,40  
 

Zwei kleine Rinderrouladen mit einer Preiselbeersoße, Kartoffelkloß und Blaukraut  18,80 
 

Lausbub’n Burger  
Knuspriger Camembert Bun mit Rindfleisch, Rucola, Tomate, Burgersauce, Cheddar, 

Schmorzwiebeln und Preiselbeeren und dazu gibt’s Pommes  18,90  
 

Drei fränkische Bärlauchbratwürste vom Grill auf  Spargelragout  

und Bratkartoffeln  12,60 
 

Schweineschnitzel paniert mit hausgemachtem Kartoffelsalat oder Pommes  15,80 
 

Cordon Bleu vom Schwein mit Emmentaler und Schinken gefüllt  

dazu gibt’s Pommes  18,90  
 

Jägerschnitzel Schnitzel natur gebraten mit Pilzrahmsoße und Butterspätzle  17,20 
 

Holzfällersteak vom Schweinenacken mit Bierschmorzwiebeln und Pommes  15,90 
 

Rindergulasch gegartes Rindfleisch in einer herzhaften Rotwein-Tomatensauce  
mit Semmelknödel 16,80 
 

Lausbub’s Currywurst mit würziger Paprika-Currysoße und Pommes  10,80 
 

Knödel Trio Tomaten,-Spinat und Käseknödel auf  einer würzigen Käse-Spinatsoße 
mit Frittierten Rucola und gehobeltem Parmesan  14,70 
 

Gemüse-Topf Kokosmilch, Süßkartoffelwürfel, Spinat, Kürbis, Linsen, Zwiebeln, Tomaten, 

Curry, Paprika mit Steinofenbrot ( leicht scharf )  11,90 
 

Käsespätzle hausgemachte Spätzle in Rahm mit kräftigem Bergkäse – Emmentaler  
und Schmorzwiebeln  13,90 
 

Rote Bete Puffer – Rote Bete in einer Puffmaispanade mit Süßkartoffelstampf  
und einem gemischtem Salat mit Honig-Senfdressing  14,80  
 

Gemischter Salat mit lauwarmen Ziegenkäse, in Parmesan panierten Hähnchenstreifen, Rote 

Bete, Salatkernmix und Honig-Senf-Vinaigrette  14,70 
 

Kleiner Salat mit Gemüse der Saison und Honig-Senfdressing  5,50 


