Lausbub’s Speisekarte

Suppe des Monats 6,50 (fragen Sie das Personal)

Gerostete Brotstreifen in Knoblauchol und Friihlingslauch geschwenkt
mit hausgemachtem Dip 5,00

Frankische Bruschetta gerOstetes Bauernbrot mit einer Ziegenfrischkidsecreme,
Kirschtomaten, Rucola und Balsamico Creme 8,90

Rote Bete Carpaccio mit Feldsalat, Walniissen und lauwarmen Ziegenkase 10,30

Hmmmm lecker ....
Bayreuther Bockbier 6,8 vol.alk. 4,10

Glithwein oder Kinderpunsch 3,90
Winterspritz — Cidre, Vanille Wodka, Karamellsirup, Prosecco 7,90

nur solange der Vorrat reicht......

Rosche Gansbrust mit BeifuR-Orangensofie, Kartoffelklo und Wirsing 22,90

“Zarte Ochsenbiickchen in PortweinsoRe geschmort mit cremigen Suflkartoffelstampf
und Kirbisgemtse 21,90

Lausbub’n Burger - Knuspriger Camembert Bun mit Rindfleisch, Rucola, Tomate,
Burgersauce, Cheddar, Schmorzwiebeln und Preiselbeeren dazu gibt’s Pommes 18,90

Héahnchenbrust im Kdsemantel auf Kiirbisgemiise mit gehobeltem Parmesan und einem
bunten Salt mit Honig-Senf-Vinaigrette 14,60

Wintersalat — gemischter Salat mit lauwarmem Ziegenkdse, Honig, gebratenen
Champignons, Walniissen, Rote Bete Vinaogrette 15,90

Schweineschnitzel Wiener Art mit Kartoffelsalat oder Pommes 14,90
Jagerschnitzel natur gebraten mit Pilzrahmsofe und Kartoffelkroketten 16,90
Cordon Bleu vom Schwein mit Schinken und Emmentaler gefiillt mit Pommes 18,20
Biergulasch vom Strohschein in wiirziger Sofie und Semmelknodeln 14,90
Holzfillersteak vom Schweinenacken mit Bierschmorzwiebeln und Pommes 15,80

Kaisespatzle in Rahm mit wiirzigem Bergkase tiberbacken und Schmorzwiebeln 13,90

Lausbub Currywurst mit wiirziger Paprika-Currysofie und Pommes 10,80

Knédel Trio - Spinat-, Kédse- und Tomatenknddel auf einer wiirzigen Bergkase-
Spinatsofie 14,40

Rote Bete Puffer — Rote Bete in einer Puffmaispanade mit Erbsenpiiree
und einem gemischten Salat mit Honig-Senfdressing 14,70

Wurzelgemiise-Gulasch in Rotweinsof3e mit Schmand und Kroketten 14,90

Kleiner Salat mit Gemiise der Saison und Honig-Senfdressing 5,00



