Brotzeit ist die schonste Zeit

Weifler Presssack oder Gottinger im Glas
mit Essiggurke, roten Zwiebelringen, Senf, Brot und Butter 7,80

Hausgemachter Obatzter
mit Radieschen Zwiebeln und Steinofenbrot 8,80

3erlei
Obatzter, Krdauterquark, Griebenschmalz mit Brot 6,90

Frankische Bratwiirste vom Grill
mit deftigem Specksauerkraut, Senf und Brot

2 Stiick 7,90 3 Stiick 8,90

Kleinigkeiten / Vorspeisen

Suppe des Monats
monatlich wechselnde Suppe der Saison

Gerostete Brotstreifen
in Knoblauchdl und Frihlingslauch geschwenkt
mit hausgemachtem Dip 5,00

Frankische Bruschetta
gerdstetes Bauernbrot mit einer Ziegenfrischkdsecreme,
Kirschtomaten, Rucola und Balsamico Creme 8,90

Kleiner Salat
mit Gemiise der Saison und Honig-Senfdressing 5,00



Pfannen und Grillgerichte

Schweineschnitzel ©
paniert mit Kartoffelsalat oder Pommes 14,90

Jagerschnitzel ©
Schnitzel natur gebraten mit Pilzrahmsofie und Butterspatzle 16,90

Cordon Bleu
vom Schwein klassisch gefiillt mit Emmentaler und gekochten
Schinken dazu gibt’s Pommes oder Kartoffelsalat 18,20

Holzfillersteak ©
vom Schweinenacken mit Bierschmorzwiebeln und Pommes 15,80

Backhendl Wiener Art ©
ausgeloste Hihnchenoberkeule in Semmelbrosel paniert
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat 14,10

Lausbub’s Currywurst
mit wirziger Paprika-Currysofle und Pommes 10,80

Biergulasch vom Strohschwein ©
in wiirziger Sauce, mit einem Schufl dunklem Bier abgeschmeck
dazu gibt’s Butterspatzle 14,90

Lausbub’n Burger
Knuspriger Camembert Bun mit Rindfleisch, Rucola, Tomate,
Burgersauce, Cheddar, Schmorzwiebeln und Preiselbeeren
dazu gibt’s Pommes 18,90

oder auch vegetarisch mit einem Rote Bete Puffer

alle Gerichte mit einem © gekennzeichnet sind auch als kleine Portionen erhéltlich



Fleischlos gliicklich

Kisespatzle ©
hausgemachte Spatzle in Rahm mit kraftigem
Bergkdse — Emmentaler und Schmorzwiebeln 13,90

Knodel Trio
Tomaten-, Kdse- und Spinatknddel auf einer Spinat-Kéasesofie
mit gehobeltem Parmesan 14,40

Rote Bete Puffer ©
Rote Bete in einer Puffmaispanade mit Stifikartoffelstampf
und gemischten Salat mit Beeren-Vinaigrette 14,70

Gemiise-Topf ©
Kokosmilch, Stufikartoffelwiirfel, Spinat, Kiirbis, Linsen,
Zwiebeln, Tomaten, Curry, Paprika mit Steinofenbrot
(leicht scharf') 11,70

Gemischter Salat ©
mit lauwarmen Ziegenkdse, Honig, Walniissen, Tomaten, Gurken,
Mais, Karotten, Radieschen, Salatkernmix und Honig-
Senfdressing 13,90

Kleiner Salat
mit Gemiise der Saison und Honig-Senfdressing 5,00

alle Gerichte mit einem © gekennzeichnet sind auch als kleine Portionen erhéltlich



SiiRe Schmankerl danach...

Apfelkiichle ©
gebackene Apfelringe in Zimt-Zucker geschwenkt
mit VanillesofRe und Eis 8,20

Schokoladen-Soufflé
mit flissigem Kern auf einem Fruchtspiegel und Vanilleeis 7,70

) Apfelstrudel
gefiillt mit Apfeln und Rosinen auf Vanillesofde und Eis 8,60

Heifle Liebe ©
Vanilleeis mit heilen Waldbeeren und Sahne 6,50

Cremiger Lotus Karamell-Cheesecake 4,50

wechselndes Tiramisu
( fragen Sie das Personal )

Kugel Eis 1,70
Schokolade-, Vanille-, Erdbeereis, Maracuja-, Himbeersorbet
mit Sahne 0,80

Fiir die kleinen Lauser ...
(bis 12 Jahre )

Kinderschnitzel mit Pommes oder Kartoffelsalat 8,20

Kinderbratwurst mit Pommes oder Kartoffelsalat 5,90

Spatzle mit Sold oder Butter 4,00
WENN ES EUCH BEI UNS GEFALLEN HAT,
SAGT ES DER WELT.



