Lausbub’s Speisekarte

Spargelcremesuppe mit Spargelstiickchen und Barlauch Pesto 7,50

Gerostete Brotstreifen in Knoblauchol und Friihlingslauch geschwenkt
mit hausgemachtem Dip 5,00

Schweizer Wurstsalat Lyoner in einer Essig-Gurkensud mit Emmentaler, roten
Zwiebeln, Brot und Butter 9,90

Weifler Presssack oder Gottinger im Glas
mit Essiggurke, roten Zwiebelringen, Senf, Brot und Butter 7,80

3erlei Steinofenbrot mit Obatzter, Krauterquark und grober Leberwurst 6,90

Nur so lange der Vorrat reicht

Saftiges Lammgulasch In kraftiger Rosmarin-Thymiansofie geschmort mit Schalotten
und Wurzelgemiise dazu gibt’s ein cremiges Siiflkartoffelptiree 19,80

Biergulasch vom Strohschwein in wiirziger Sauce, mit einem Schufl dunklem Bier
abgeschmeck dazu gibt’s Butterspdtzle 14,90

Frankische Bratwiirste vom Grill mit Sauerkraut, Senf und Biergartenbrot
2 Stiick 7,90 3 Stiick 8,90

Schweineschnitzel mit Kartoffelsalat oder Pommes 14,90

Jagerschnitzel natur gebraten mit Pilzrahmsofe und Butterspitzle 16,90

Holzfillersteak vom Schweinenacken mit Bierschmorzwiebeln und Pommes 15,80

Backhendl Wiener Art ausgeldste Hihnchenoberkeule in Semmelbrosel paniert
mit hausgemachtem Kartoffel-Gurkensalat 14,10

Lausbub’s Currywurst mit wiirziger Paprika-Currysofie und Pommes 10,80

und Schmorzwiebeln 13,90
Spinatknddel drei Spinat-Semmelknddel mit einer Pilzrahmsofle 13,90

Gemiise-Topf mit Kokosmilch, StiRkartoffel, Spinat, Kiirbis, Linsen, Zwiebeln,
Tomaten, Curry, Paprika und Steinofenbrot ( leicht scharf) 11,70

Rote Bete Puffer Rote Bete in einer Puffmaispanade mit Siifkartoffelstampf
und gemischten Salat mit Beeren-Vinaigrette 14,70

Gebackener Camembert mit Wildpreiselbeeren und gemischtem Salat
mit Honig-Senf-Vinaigrette 9,90

Gemischter Salat mit lauwarmen Ziegenkdse, Honig, Walniissen, Salatkernen
und Honig-Senfdressing 13,90

Kleiner Salat mit Gemiise der Saison und Honig-Senfdressing 5,00



Spargelzeit

Frankischer Spargel
Hollandaise oder zerlassene Butter
und junge Kartoffeln 19,90

dazu ein kleines Schnitzel 4,90

dazu Riucherlachs 3,20

dazu gekochten Schinken 4,90

Biarlauch-Bratwiirste
vom Grill auf Spargelragout mit Biergartenbrot und Senf 10,90

Graupenrisotto
gebratenen Pilzen, Speckzwiebeln, gehobeltem Parmesan und
Béarlauchpesto 13,90

Unsere Siifdspeisen

Lotus-Karamellkeks-Kdsekuchen 4,00

Erdbeertarte 3,50

Nusstorte aus Toffifee und Giotto

Rhababer-Stachelbeer-Baiser-Kuchen 4,00
Erdbeer — Raffaello-Tiramisu 5,00
Schwarzwilder-Kirschtorte 4,00
Himbeer-Joghurttorte 4,00

Apfelstrudel
mit Vanillesofie und Eis 8,60

Schokoladen-Soufflé
mit einem fliissigen Kern auf einem Fruchtspiegel und Vanilleeis 7,70



